Gestaltung der Mikrostrukturen gefrorener Lebensmittel
Dr. V. Gaukel
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1y . Lagerzeit: 1 Woche 11 Wochen 1 Woche 11 Wochen

1B “ Standardeiskrem Standardeiskrem mit AFGP
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Bereich I: Lebensmittelverfahrenstechnik
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