g(t)ezléenbezeichnung: Praktikant (m/w/d) Corporate R&D Hard-and Semi-Hard Cheese - Start ab Friihjahr

Menschen, die gut lachen haben.

Hochland: Wir machen Kase und Karrieren!

Schén, dass du Teil der Hochland-Familie bist und deine Personlichkeit, dein Know-How und
deinen Ideen in einen neuen Aufgabenbereich einbringen méchtest. Wir freuen uns schon
darauf, gemeinsam mit dir die Zukunft von Hochland zu gestalten.

Praktikant (m/w/d) Corporate R&D Hard-and Semi-Hard Cheese - Start ab Friihjahr 2025

lhre Herausforderung

« Wahrend des Praktikums unterstiitzen Sie den Bereich Corporate Research & Development / Produktbereich "Hart- und Schnittkdse" am Standort
Heimenkirch durch die selbstandige Bearbeitung von ausgewahlten technologischen und praxisrelevanten Themen

Sie erarbeiten dazu den theoretischen Hintergrund mittels Literaturrechereche

Weiterhin fiihren Sie in unseren Technikumsanlagen praktische Versuche durch und organisieren und leiten die Verkostungen

Anschliessend werten Sie die Versuche aus und besprechen und prasentieren die Ergebnisse im Kollegenkreis

Innerhalb des Praktikums haben Sie Kontakt zum Team der Produkt-, Technologie und Verpackungsentwicklung und erhalten so einen umfassenden Einblick
in die Arbeitsweise der Entwicklungsabteilung

Ihr Erfolgsrezept

« Studium der Lebensmitteltechnologie, Verfahrenstechnik oder einen vergleichbaren Studiengang

« |dealerweise erste Berufserfahrung im Bereich Forschung und Entwicklung bzw. Sie méchten Erfahrung im Rahmen eines Praktikums in einem
Lebensmittelbetrieb sammeln

« Selbststandige Arbeitsweise, aber ein Pate steht ihnen regelmagig fiir fachliche und organisatorische Fragen wahrend der gesamten Zeit zur Verfligung

« Affinitat zum Lebensmittel Kase und besondere Freude am Umgang mit Menschen

« Organisationstalent und analytisches Denken
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