Seminar: Lebensmittelverfahrenstechnik (Nr. 22240)

Semester: Winter 2021
Ort: Online Veranstaltung per MS Teams
Zeit: Donnerstag, 15:00 Uhr bis 16:30 Uhr bis 31.12.21. Ab 1.01.22 14:00 Uhr bis 15:30 Uhr

Koordinatorin:  Prof. Karbstein

Datum Moderator/in Vortragende/r Thema Beginn der Arbeit Abgabedatum Betreuer/in
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Termine in der vorlesungsfreien Zeit werden vom LT genehmigt, deshalb geplante Vortrége bis spatestens 20.01.22 eintragen (ggf. Seminarraum blocken):
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